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Контрольная работа № 2.

Задание №1.
1.Первичная обработка мехового сырья.                                                       2.Классификация плодов и ягод, их строение и характеристика по видам. 3.Правила разделки туш диких животных.                                          4.Морфологически признаки лекарственного растительного сырья.

Задание № 2.                                                                                                              1.Инвентарь используемый при первичной обработки пушно-мехового сырья.                                                                                                                                   2.Виды плодов и ягод, заготавливаемых на территории лесоохотничьих хозяйств  и их ценность.                                                                                                                                3.Химический и органический состав мяса диких животных.                          4.Подготовка пчелиной семьи к весеннему медосбору.

Задание № 3.
1.Этапы выделки шкур и их значение.                                                                2.Пщевая ценность лесных плодов и ягод.                                                                 3.Правила разделки туш диких животных( лося, кабана, медведя).  4.Лекарственные формы растительного лекарственного сырья ( настои, настойки, чаи, чайные сборы, отвары и др.)

Задание № 4.
1.Технология отмойки и мойки при выделке консервированных шкур пушных зверей.                                                                                                                                                             2.Основные правила заготовки плодов и ягод в лесном фонде.                               3.Товарные свойства мяса диких животных.                                                                 4.Упаковка, хранение лекарственного растительного сырья.

Задание № 5.
1.Правила обезжиривания шкурки при первичной обработке и выделке пушно-мехового сырья.                                                                                                       2. Первичная обработка плодов и ягод и их консервирование.                              3.Способы консервирования мяса диких животных.                                                4.Первичная обработка лекарственного растительного сырья.

Задание № 6.
1.Общие понятия о выделке шкур. Технология пикелевания шкурок пушных зверей.                                                                                                                         2.Технология мочения плодов и ягод.                                                                    3.Копчение мяса диких животных.                                                                            4.Товарные показатели растительного лекарственного сырья.



Задание № 7.
1.Таннидное дубление при выделке шкур.                                               2.Технология маринования плодов и ягод.                                                3.Химический и органический состав мяса дичи(глухаря, тетерева).  4.Правила заготовки лекарственного растительного сырья.

Задание № 8.
1.Алюминиевое дубление  при выделке шкур пушных зверей.                  2.Технология сушки плодов и ягод.                                                                      3.Первичная обработка дичи и их хранение.                                                 4.Характеристика видов лекарственного растительного сырья. 

Задание № 9.
1.Формалиновое дубление при выделке шкур пушных зверей.                       2.Требования к качеству консервированным плодам и ягодам.                         3. Копчение дичи.                                                                                                           4.Продукция пчелиной семьи. Пыльца, обножка, перга их характеристика и использование.

Задание № 10.
1.Хромовое дубление при выделке шкур.                                                                    2. Технология производства плодово-ягодных соков.                                                3.Товарные показатели мяса дичи.                                                                                                4.Подготовка пчелиных семей к главному медосбору.

Задание № 11.
1.Серное дубление при выделке шкур пушных зверей.                                    2.Технология заготовки берёзового сока закрытым способом.                                3.Видовой состав  диких животных, используемых для производства мясной продукции.                                                                                                                      4.Правила сбора лекарственного растительного сырья.

Задание № 12.
1.Выделка шкур комбинированным способом.                                                           2.Технология заготовки берёзового сока открытым способом.                                            3. Использование субпродуктов диких животных.                                                               4.Весенняя ревизия ульев на пчелопасеке.

Задание № 13.
1.Жирование шкурок при выделке пушно-мехового сырья.                             2.Изготовление и использование оборудования и  инвентаря для заготовки берёзового сока.                                                                                                                                                               3.Видовой состав рыб р. Волги, используемых для отлова.                                      4.Основы формирования мёда пчелиной семьёй.

Задание № 14.
1.Правило сушки шкурок при выделке пушно-мехового сырья.        2.Технология консервирования берёзового сока.                                                 3.Пищевая ценность мяса рыбы и её икры.                                                              4.Продукция пчеловодства. Сотовый мёд. Выкачка мёда.      

Задание №15.
1.Пролёжка, отволаживание, растяжка используемые при выделке шкурок.  2.Морфологические признаки съедобных грибов.                                               3.Копчение рыбы.                                                                                                              4.Продукция пчеловодства. Прополис, его сбор и использование.

Задание № 16.
1.Зачистка мездры и чистка меха при выделке пушно-мехового сырья. 2.Пищевая ценность съедобных грибов.                                                                 3.Вялка рыбы.                                                                                                             4.Химический и органический состав пчелиного воска, его использование.

Задание № 17.
1.Первичная выделка шкур. Забой животных. Оборудование и инвентарь первичной обработки шкур.                                                                                                           2.Правила сбора съедобных грибов и их первичная обработка.                            3.Пищевая и лекарственная ценность мёда, требования к качеству мёда.  4.Копчение рыбы.

Задание №18.
1.Забой животных электрическим током и с помощью химических веществ.  2.Холодное соление грибов.                                                                                    3.Первичная обработка дичи.                                                                                                               4.Характеристика видов продукции пчеловодства.

Задание № 19.
1.Технология съёма шкурок « трубкой».                                                            2.Маринование грибов.                                                                                               3.Оценка качества рыбной продукции.                                                                                       4.Состав пчелиной семьи и её качественные показатели.

Задание № 20.
1.Технология съёма шкурок «чулком».                                                                          2. Правила сушки грибов и их хранение.                                                                                        3. Первичная обработка рыбы.                                                                                4.Технические требования при изготовлении ульев.
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